
A N T I PA S T I
A N T I PA S T I  D I  T E R R A
CACIOCAVALLO  FR ITTO  SU  LETTO  D I  C IPOLLA  CARAMELLATA   . . .  1 3  €
Caciocavallo impanato e fritto con cipolla rossa di Tropea caramellata. Allergeni: 1,3,7

S F O R M AT I N O  D I  PA R M I G I A N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
S U  V E L L U TATA  D I  P O M O D O R O  E  PA R M I G I A N O
Melanzane, parmigiano, pomodoro, basilico, pepe nero, aglio ed olio EVO. Allergeni: 7

C A R PA C C I O  D I  M A I A L I N O  N E R O    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
S U  M O U S S E  D I  R I C OT TA  E  G O C C E  D I  ‘ N D U J A
Maialino nero cotto a bassa temperatura, prezzemolo, alloro ed olio EVO. Allergeni: 7

TA G L I E R E  C O M M I S S O  (consigliato per 2 persone)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0  €
Capocollo, salsiccia, soppressata pancetta e selezione di tre pecorini semistagionati.
Allergeni: 7

TA G L I E R E  BA R O N E  (consigliato per 2 persone)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2  €
Selezione di polpette calabre, melanzane scupeci, cicoria selvatica, pomodorini sec-
chi, salatura mista e funghi sottobosco della Sila. Allergeni: 1,3,7

A N T I PA S T I  D I  M A R E
P O L P E T TA  D I  BA C C A L À   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
B a c c a l à ,  p a n e ,  p re z z e m o l o ,  t u o r l o  d ’ u o v o  e  fo r m a g g i o .  A l l e rg e n i :  1 , 3 , 4 , 7

C A R PA C C I O  D I  TO N N O  C O N  B R O C C O L I  C OT T I     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €
A  BA S S A  T E M P E R AT U R A  E  G O C C E  D I  B U R R ATA *
Carpaccio di tonno con broccoli, burrata, rosmarino, aglio, ginepro ed olio EVO. 
Allergeni: 4, 7 

I M P E PATA  D I  C O Z Z E  R O S S A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €
C o z z e  c o n  p o m o d o ro ,  p e p e ro n c i n o ,  a g l i o ,  p e p e  n e ro  e  o l i o  E V O . 
A l l e rg e n i :  1 4

I N S A L ATA  D I  M A R E  A L L’ A R A N C I A  E  M E N TA *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
Insalata di mare con gamberi, cozze, vongole, seppie, pepe nero all’arancia 
e menta ed olio EVO. Allergeni: 2,14

POLPO SCOTTATO SU PATATA SOTTO CENERE,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8  € 
PISTACCHIO E FOGLIE DI GUANCIALE*
Polpo scottato, patate, pistacchio, guanciale, burro, sedano, arancia, limone, 
carote ed olio EVO. Allergeni: 7,8,9,14

P R I M I
P R I M I  D I  T E R R A
F I L E J A  I M P E R I A L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Pomodoro, melanzane, ricotta affumicata, salsiccia croccante e basilico. 
Allergeni: 1, 7

P I C I  A L  R A G Ù  D I  C A P R A  M A R I N ATA    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
E  C OT TA  A  BA S S A  T E M P E R AT U R A  C O N  L E  S U E  S P E Z I E *
Pici al ragù di capra cotta a bassa temperatura, carota, cipolla, porri,
pomodoro e olio EVO. Allergeni: 1

GARGANELLI  A I  PORCINI ,  ‘NDUJA E  SCAMORZA AFFUMICATA*  . . .  1 4  €
Garganelli porcini, ‘nduja, scamorza, prezzemolo ed olio EVO. Allergeni: 1, 7

S PA G H E T T I  A L L A  C A R B O N A R A  C O N  TA RT U F O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
Spaghetti con pancetta, uovo, pepe nero, pecorino, parmigiano, 
tartufo a scaglie e olio tartufato. Allergeni: 1,3,7

P R I M I  D I  P E S C E
PA C C H E R I  A L  BA C C A L À ,  O L I V E  TA G G I A S C H E ,   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
F I N O C C H I E T TO  S E LVAT I C O  E  DAT T E R I N O  R O S S O *
Baccalà  sfumato con i l  v ino  b ianco,  ol ive  taggiasche,  f inocchietto  selvat ico, 
pomodor i  datter ino rosso,  basi l ico,  prezzemolo ed ol io  EVO.  Al lergeni :  1 ,4 ,12

SPAGHETTI  ALLE VONGOLE*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Vo n g o l e ,  a g l i o ,  p re z z e m o l o ,  s c o r z e t t a  l i m o n e  e d  o l i o  E V O .  A l l e rg e n i :  1 , 1 4

TA G L I AT E L L E  A L  G A M B E R O  R O S S O ,    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
S C O R Z E T TA  D I  B E R G A M OT TO  E  P E P E  R O S A *
Gambero rosso, bergamotto, pepe rosa, basilico ed olio EVO. Allergeni: 1,2

R I S OT TO  I N  C R E M A  D I  S C A M P I    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
A L L A  BA R BA B I E TO L A  E  P I S TA C C H I O *
Scampi, barbabietola, pistacchi, rosmarino ed olio EVO. Allergeni: 2,8



S E C O N D I
S E C O N D I  D I  T E R R A
TA G L I ATA  D I  F I L E T TO  D I  P O L L O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
S U  M O U S S E  D I  PATATA  E  R I D U Z I O N E  D I  P E P E R O N I *
Ta g l i a  d i  p o l l o ,  p a t a t e ,  p e p e ro n i ,  b u r ro ,  a c e t o ,  a g l i o ,  p re z z e m o l o  e d  o l i o 
E V O .  A l l e rg e n i :  7

S A L S I C C I A  E  C I M E  D I  R A PA ,   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
S E R V I T E  C O N  C R O S TO N E  S P E Z I ATO  A L  F I N O C C H I O *
S a l s i c c i a  c a l a b ra ,  c i m e  d i  ra p a ,  a g l i o ,  p e p e ro n c i n o  e d  o l i o  E V O .

F I L E T TO  D I  M A I A L I N O  N E R O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9  €
I N  C R E M A  D I  C A C I O C AVA L L O  E  C I P O L L A  C A R A M E L L ATA
M a i a l i n o  n e ro  c o t t o  a  b a s s a  t e m p e ra t u ra ,  c a c i o c av a l l o ,  c i p o l l a ,  a l l o ro ,
t i m o  e  f i n o c c h i e t t o .  A l l e rg e n i :  7

TA G L I ATA  D I  M A N Z O :  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0  € 
A L  TA RT U F O
A I  P O R C I N I
A L  P I S TA C C H I O
R U C O L A  E  G R A N A

S E C O N D I  D I  P E S C E
BA C C A L À  F R I T TO  S U  V E L L U TATA  D I  C E C I *   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8  €
B a c c a l à ,  c e c i  c o t t i  i n  fo n d o  d i  c i p o l l a ,  c a ro t a  e  p o r r i .  A l l e rg e n i :  4 

F I L E T TO  D I  B R A N Z I N O  S C OT TATO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9  €
C O N  C I P O L L A  C A R A M E L L ATA  E  S C A G L I E  D I  M A N D O R L E *
B ra n z i n o  s c o t t a t o ,  c i p o l l a ,  m a n d o r l e ,  p re z z e m o l o ,  p e p e  n e ro ,  a c e t o , 
z u c c h e ro  e d  o l i o  E V O .  A l l e rg e n i :  4 , 8

F I L E T TO  D I  S A L M O N E  I N  C R O S TA  D I  PA N E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0  €
P R O F U M ATO  A L  L I M E  E  S E S A M O  N E R O
S a l m o n e  c o t t o  n e l  b u r ro  c h i a r i f i c a t o ,  p a n e ,  l i m e ,  s e s a m o  n e ro , 
g e r m o g l i  e d  o l i o  E V O .  A l l e rg e n i :  4 , 7 , 1 1

P O L I P E T TO  F R I T TO  S U  M O U S S E  D I  PATATA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0  €
E  TA RT U F O  E S T I V O *
Po l i p e t t o ,  p a t a t e ,  t a r t u fo ,  b u r ro ,  l i m o n e ,  a ra n c i a ,  s e d a n o ,  p re z z e m o l o  e d 
o l i o  E V O .  A l l e rg e n i :  7 , 9 , 1 4

C O N TO R N I
I N S A L ATA  V E R D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

I N S A L ATA  M I S TA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

PATAT E  F R I T T E *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

B R O C C O L E T T I  A L  F O R N O *    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

PATATA  S OT TO  C E N E R E    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

FAGIOLI NERI AL SUGO PICCANTE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

S P I N A C I *     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

C I C O R I A  R I PA S S ATA *    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

P E P E R O N E  A R R O S TO *    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

C A P O N ATA  D I  M E L A N Z A N E     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7  €



* Prediligiamo prodotti freschi, ma qualora questi non fossero reperibili 
   potrebbero essere utilizzati dei prodotti congelati di qualità. 

P I Z Z E  E  P I N S E
C L A S S I C H E
M A R I N A R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €
Salsa di pomodoro, aglio, basilico fresco ed olio EVO.  Allergeni: 1

M A R G H E R I TA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 . 5  €
Salsa di pomodoro, fiordilatte, basilico fresco e spolverata di parmigiano. 
Allergeni: 1, 7

M A R G H E R I TA  D O P   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . 5  €
Salsa di pomodoro, bufala DOP campana, basilico fresco ed olio EVO. Allergeni: 1, 7

D I AV O L A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0  €
Salsa di pomodoro, fiordilatte, spianata calabra, basilico fresco ed olive taggiasche.
Allergeni: 1,7

4  F O R M A G G I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Fiordilatte, gorgonzola, provola dolce, parmigiano, basilico fresco ed olio EVO.
Allergeni: 1, 7

C A L Z O N E  C L A S S I C O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8  €
Fiordilatte, prosciutto cotto. Allergeni: 1, 7

C A L Z O N E  G R A Z I E A S S A I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
Fiordilatte, salsiccia calabra piccante, ‘nduja di suino nero calabro riserva
premium. Allergeni: 1,7

S P E C I A L I
‘ N D U J E L L A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
Salsa di pomodoro, ‘nduja di suino nero calabro riserva premium, rucola, 
stracciatella, pomodorini secchi ed olio EVO. Allergeni: 1,7

A S S A I  N A P O L I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Salsa Grazieassai (pomodoro con aglio, sale e pepe). In uscita:
bufala DOP campana, acciughe, olive taggiasche, basilico fresco,
origano selvatico calabro ed olio EVO. Allergeni: 1, 4, 7

Z U C C O S A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Crema di zucca, fiordilatte, provola dolce e guanciale croccante. Allergeni: 1,7

PA R M I G I A N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Salsa Grazieassai, melanzane a cubetti fritte, parmigiano e basilico in uscita.
Allergeni: 1,7

A M AT R I C I A N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Salsa Grazieassai (pomodoro con aglio, sale e pepe), fonduta di pecorino, 
guanciale croccante e spolverata di pecorino.

C A L A B R E S I
V E G E C A L A B R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
Salsa di pomodoro, fiordilatte, melanzane fritte, patate e peperoni arrosto. 
Allergeni: 1,7

D E C O L L AT U R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Fiordilatte, provola affumicata, pancetta tesa piccante, patate. Allergeni: 1,7

T R O P E A N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Filetto di tonno Sardanelli, cipolla rossa di Tropea, fiordilatte, basilico fresco, 
origano ed olio EVO. Allergeni: 1, 4, 7

C A P R I C C I O  C A L A B R O    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte, prosciutto cotto, funghi porcini, olive taggiasche, 
carciofini selvatici ed olio EVO. Allergeni: 1, 7

G R A Z I E A S S A I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte, salsiccia piccante calabra, cipolla rossa di Tropea, crema di 
‘nduja di suino nero calabro riserva premium, basilico fresco ed olio EVO. Allergeni: 1, 7

L A M E T I N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte, provola affumicata, pancetta arrotolata calabra, funghi porcini,
basilico fresco ed olio EVO. Allergeni: 1, 7

A S P R O M O N TA N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte, provola dolce, funghi porcini e salsiccia piccante calabra. Allergeni: 1,7

A C R I TA N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte, provola affumicata, salsiccia piccante calabra, cime di rapa. Allergeni: 1,7

N I C A S T R E S E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Pesto di basilico, fiordilatte, prosciutto crudo, stracciatella, pomodori datterino 
rosso, granella di pistacchi, basilico ed olio EVO. Allergeni:1,5,7,8



D O L C I
S O R B E T TO  A L  L I M O N E *    .............................................................  5  €

T I R A M I S Ù *    ..................................................................................  6  €

M O U S S E  D I  R I C OT TA ,  P E R E  E  C I O C C O L ATO *  ............................  6  €

C H E E S E C A K E *    .............................................................................  6  €
( P I S TA C C H I O ,  F RU T T I  D I  BO S C O ,  C I O C C O L ATO ,  F R A G O L A ,
C A R A M E L LO ) *

PA N N A  C OT TA  .................................................................................  6  €
( P I S TA C C H I O ,  F RU T T I  D I  BO S C O ,  C I O C C O L ATO ,  F R A G O L A ,
C A R A M E L LO ) *

C O P PA  A L L A  VA N I G L I A  F R U T T I  D I  B O S C O ,  ...............................  6  €
M E N TA  E  T E R R A  D I  B I S C OT TO *

D O L C E  D E L L A  C A S A  ......................................................................  7  €

B E VA N D E
A C Q UA  .............................................................................................  1  €
Naturale e frizzante, 33 cl (plastica)

A C Q UA  .............................................................................................  2  €
Naturale e frizzante, 1 l (plastica)

A C Q UA  ..............................................................................................   2 , 5  €
Naturale e frizzante, 1 l (vetro)

C O C A  C O L A ,  C O C A  C O L A  Z E R O  E  FA N TA  .....................................   2 , 5  €
3 3 c l

C O C A  C O L A  1  L   ............................................................................  7  €

B R A S I L E N A  .....................................................................................  2 , 5  €

O R Z ATA  .............................................................................................  2 , 5  €

G A S S O S A  A L  L I M O N E  ....................................................................  2 , 5  €

E S TAT H È  ...........................................................................................    2 , 5  €
limone e pesca 33 cl

B E R G OT TO  .......................................................................................    2 , 5  €

C A F F È ,  C A F F È  D E C A  E  C A F F È  D ’ O R Z O  .......................................  2  €

C A P P U C C I N O  ..................................................................................  3  €

B I R R E  A L L A  S P I N A
K R O M BA C H E R  B I O N DA  3 0 C L   .......................................................  4 , 5 0  €
K R O M BA C H E R  R H E N A N I A  R O S S A   3 0 C L   ....................................  5 , 5 0  €



V I N I
V I N I  R O S S I
C I R Ò  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €    1 4  €

A RT I N O  Te n u t a  I u z z o l i n i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 0  €

M U R A N E R A  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 2  €

M A R A D E A  R I S E R VA  Te n u t a  I u z z o l i n i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 7  €

V I N I  B I A N C H I
C I R Ò  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €    1 4  €

M A D R E G O C C I A  Te n u t a  I u z z o l i n i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 0  €

D O N N A  G I OVA N N A  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 2  €

V I N I  R O S AT I
C I R Ò  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €    1 4  €

L U M A R E  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 8  €

D O N N A  R O S A  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 4  €

B O L L I C I N E
B L U E T T E  C a n t i n e  S t a t t i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €

C R E M A  D I  B E R G A M OT TO  . . . . . . . .  4  €

C R E M A  D I  L I Q U I R I Z I A . . . . . . . . . . . . . .  4  €

L I Q U O R E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
A L  F I N O C C H I E T TO

L I Q U O R E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
C A F F È  G U G L I E L M O

B E R G A M E L L O  M A N F R E D I  . . .  4  €

S A M B U C A  M A N F R E D I  . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

L I M O N C E L L O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
B E R G A S P I N A

A M A R O  D E L  C A P O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

A M A R O  M A N F R E D I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

A M A R O  D I G E S T I V O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
K E P H A S

A M A R O  J E F F E R S O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

A M A R O  K A C I U TO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

A M A R O  K A R D I J A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
A L  P E P E R O N C I N O

G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
A L L A  L I Q U I R I Z I A

G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
A L  B E R G A M OT TO  A l l e rg e n i :  8

G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
A L  V I N O  M A G L I O C C O

G R A P PA  B I A N C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

G R A P PA  BA R R I C ATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

D I S T I L L AT I

C A L I C E BOT T I G L I A



B I R R A  K A L A B R A
B L A N C H E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5  €
L a  K a l a b ra  B l a n c h e  è  u n a  b i r ra  a d  a l t a  fe r m e n t a z i o n e . 
D ’ i s p i ra z i o n e  b e l g a . 
3 3 c l .  -  5 , 3 %  v o l

A PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5  €
L a  K a l a b ra  A p a  è  u n a  b i r ra  a d  a l t a  fe r m e n t a z i o n e ,  d ’ i s p i ra z i o n e  a m e -
r i c a n a . 
3 3 c l .  -  6 , 7 %  v o l

B L O N D E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5  €
C o l o re  d o ra t o ,  s c h i u m a  c re m o s a  e  p e r s i s t e n t e ,  g u s t o  ro t o n d o  c o n 
l i e v i  n o t e  s p e z i a t e  e  c o n  u n  l e g g e ro  s e n t o re  a m a ro .
3 3 c l .  -  5 , 7 %  v o l

I PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 5  €
L a  K a l a b ra  I PA  è  u n a  b i r ra  d e c i s a m e n t e  l u p p o l a t a  e d  a m a ra , 
m o d e ra t a m e n t e  fo r t e .
3 3 c l .  -  6 , 3 %  v o l

B E R G A M OT TO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6  €
L a  K a l a b ra  B l a n c h e  a l  B e rg a m o t t o  è  u n a  b i r ra  a d  a l t a  fe r m e n t a z i o n e 
c a ra t t e r i z z a t a  d a  u n  f re s c o  b o u q u e t  s p e z i a t o . 
3 3 c l .  -  5 , 3 %  v o l

B L A C K  I PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6  €
L a  K a l a b ra  B l a c k  I p a  è  u n a  b i r ra  a d  a l t a  fe r m e n t a z i o n e , 
d ’ i s p i ra z i o n e  a m e r i c a n a  a r r i c c h i t a  d a  L i q u i r i z i a .
3 3 c l .  -  7 , 2 %  v o l

H O N E Y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6  €
L e  n o t e  d o l c i  d o n a t e  d a i  m a l t i  e  d a l  m i e l e  v e n g o n o  e q u i l i b ra t e 
d a l l e  n o t e  a m a r i c a n t i  d o n a t e  d a i  l u p p o l i  d e l  p a c i f i c o .
3 3 c l .  -  7 , 2 %  v o l

N E W  I PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6  €
P ro d o t t a  c o n  o r z o ,  f r u m e n t o  e d  av e n a ,  p re s e n t a  u n  c o r p o  b e n 
s t r u t t u ra t o ,  c o n  n o t e  d o l c i  s e g u i t e  d a  u n  a m a ro  p re s e n t e  m a 
n o n  e c c e s s i v o .
3 3 c l .  -  6 , 5 %  v o l

I M P E R I A L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7  €
I n  b o c c a  è  c o r p o s a ,  e  l e  n o t e  m i e l a t e  d e i  m a l t i  s o n o  i n  p e r fe t t o 
e q u i l i b r i o  c o n  q u e l l e  a m a re  e  l u p p o l a t e  d e i  l u p p o l i  U S A .
3 3 c l .  -  8 , 5 %  v o l

TA B E L L A  D E G L I  A L L E R G E N I
1 .  C e re a l i  c o n t e n e n t i  G l u t i n e :  g ra n o ,  s e g a l e ,  o r z o , 
av e n a , f a r ro ,  k a m u t  e  t u t t i  g l i  a l i m e n t i  c h e 
c o n t e n g o n o  q u e s t i  c e re a l i
2 .  C ro s t a c e i :  g a m b e r i ,  g ra n c h i o ,  a ra g o s t a ,  s c a m p i
3 .  U o v a
4 .  Pe s c e
5 .  A ra c h i d i
6 .  S o i a
7 .  L a t t e ,  L a t t o s i o

8 .  Fr u t t a  a  G u s c i o :  m a n d o r l e ,  n o c c i o l e ,  n o c i ,  n o c i 
d i  a c a g i ù ,  n o c i  d i  Pe c a n ,  n o c i  d e l  B ra s i l e , 
p i s t a c c h i ,  n o c i  m a c a d a m i a  o  n o c i  d e l  Q u e e n s l a n d
9 .  S e d a n o
1 0 .  S e n a p e
1 1 .  S e m i  d i  S e s a m o
1 2 .  A n a d r i d e  S o l fo ro s a  e  S o l f i t i :  v i n o ,  a l c u n i 
a l i m e n t i  c o n s e r v a t i
1 3 .  L u p i n i
1 4 .  M o l l u s c h i :  p o l p o ,  t o t a n i ,  c o z z e ,  v o n g o l e , 
o s t r i c h e ,  c a l a m a r i ,  s e p p i e . . .


