
A P P E T I Z E R S
F R O M  T H E  L A N D
FRIED CACIOCAVALLO OVER A BED OF CARAMELISED ONIONS  . . . .  1 3  €
Breaded and fried caciocavallo cheese with caramelised red Tropea onions. Allergens: 1,3,7

F L A N  O F  PA R M I G I A N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
OV E R  V E L O U T É  O F  TO M ATO  A N D  PA R M E S A N   
Aubergines, parmesan cheese, tomato, basil, black pepper, garlic and EVO oil. Allergens: 7

C A R PA C C I O  O F  B L A C K  S U C K L I N G  P I G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
OV E R  M O U S S E  O F  R I C OT TA  C H E E S E  A N D  D R O P S  O F  ‘ N D U J A
Black suckling pig stewed at low temperature, parsley, bay leaves and EVO oil. Allergens: 7

C O M M I S S O  P L AT T E R  (recommended for 2 people)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0  €
Capocollo, sausage, soppressata, bacon and three semi-aged pecorino cheeses.
Allergens: 7

BA R O N E  P L AT T E R  (recommended for 2 people)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2  €
Selection of Calabrian meatballs, scupeci aubergines, wild chicory, sun-dried 
cherry tomatoes, mixed salt and Sila brushwood mushrooms. Allergens: 1,3,7

F R O M  T H E  S E A
S A LT E D  C O D  F I S H BA L L    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
C o d  f i s h ,  b re a d ,  p a r s l e y,  e g g  y o l k  a n d  c h e e s e .  A l l e rg e n s :  1 , 3 , 4 , 7

C A R PA C C I O  O F  T U N A  W I T H  B R O C C O L I  S T E W E D    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €
AT  L OW  T E M P E R AT U R E  A N D  D R O P S  O F  B U R R ATA *
Carpaccio of tuna with broccoli, burrata cheese, rosemary, garlic, juniper and EVO oil. 
Allergens: 4, 7 

P E P P E R E D  M U S S E L S  R E D - C O L O U R E D   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €
M u s s e l s  w i t h  t o m a t o ,  c h i l i  p e p p e r,  g a r l i c ,  b l a c k  p e p p e r  a n d  E V O  o i l . 
A l l e rg e n s :  1 4

S E A F O O D  S A L A D  W I T H  O R A N G E  A N D  M I N T *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
Seafood salad with prawns, mussels, clams, cuttlefish, black pepper, with orange, 
mint and EVO oil. Allergens: 2,14

SEARED OCTOPUS OVER ASH-ROASTED POTATOES,  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8  € 
PISTACHIO AND LEAVES OF JOWL BACON*
Seared octopus, potatoes, pistachio, jowl bacon, butter, celery, orange, lemon, car-
rots and EVO oil. Allergens: 7,8,9,14

E N T R É E S
F R O M  T H E  L A N D
I M P E R I A L  F I L E J A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fileja pasta with tomato, aubergines, smoked ricotta cheese, crispy sausage and basil. 
Allergens: 1, 7

P I C I  W I T H  R A G Ù  O F  G OAT  M A R I N AT E D   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
A N D  S T E W E D  AT  L OW  T E M P E R AT U R E  W I T H  I T S  S P I C E S *
Pici pasta with ragù of goat stewed at low temperature, carrot, onions, leeks,
tomato and EVO oil. Allergens: 1

GARGANELLI WITH PORCINI, ‘NDUJA AND SMOKED SCAMORZA*  . . . . .  1 4  €
Garganelli pasta with porcini mushrooms, ‘nduja, scamorza cheese, parsley and EVO oil. 
Allergens: 1, 7

S PA G H E T T I  C A R B O N A R A  W I T H  T R U F F L E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
Spaghetti pasta with bacon, egg, black pepper, pecorino cheese, parmesan cheese, 
truffle in flakes and truffle oil. Allergens: 1,3,7

F R O M  T H E  S E A
PA C C H E R I  W I T H  S A LT E D  C O D ,  TA G G I A S C H E  O L I V E S ,   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
W I L D  F E N N E L  A N D  R E D  DAT T E R I N O *
Paccher i  pasta  with  codf ish s immered with  white  wine,  taggiasche ol ives, 
wi ld  fennel ,  red datter ino tomato,  basi l ,  parsley  and EVO o i l .  Al lergens:  1 ,4 ,12

SPAGHETTI  WITH CLAMS*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Spaghetti  pasta with clams, garlic, parsley, lemon zest and EVO oil.  Allergens: 1,14

TA G L I AT E L L E  W I T H  R E D  P R AW N ,   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
B E R G A M OT  Z E S T  A N D  P I N K  P E P P E R *
Tagliatelle pasta, red prawn, bergamot, pink pepper, basil and EVO oil. Allergens: 1,2

R I S OT TO  I N  A  C R E A M  O F  S C A M P I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
W I T H  B E E T R O OT  A N D  P I S TA C H I O *
Rice, scampi, beetroot, pistachio, rosemary and EVO oil. Allergens: 2,8



M A I N  C O U R S E S
F R O M  T H E  L A N D
TA G L I ATA  O F  C H I C K E N  F I L E T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
O N  A  M O U S S E  O F  P OTATO E S  A N D  R E D U C T I O N  O F  P E P P E R S *
Ta g l i a t a  o f  c h i c k e n ,  p o t a t o e s ,  p e p p e r s ,  b u t t e r,  v i n e g a r,  g a r l i c , 
p a r s l e y  a n d  E V O  o i l .  A l l e rg e n s :  7

S A U S A G E  A N D  T U R N I P  G R E E N S ,   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
S E R V E D  W I T H  F E N N E L  S P I C Y  C R O S TO N E *
C a l a b r i a n  s a u s a g e ,  t u r n i p  g re e n s ,  g a r l i c ,  c h i l i  p e p p e r  a n d  E V O  o i l .

F I L E T  O F  B L A C K  S U C K L I N G  P I G   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9  €
I N  C R E A M  O F  C A C I O C AVA L L O  A N D  C A R A M E L I S E D  O N I O N S
B l a c k  s u c k l i n g  p i g  s t e w e d  a t  l o w  t e m p e ra t u re ,  c a c i o c av a l l o  c h e e s e , 
o n i o n s ,  b a y,  t h y m e  a n d  fe n n e l .  A l l e rg e n s :  7

B E E F  TA G L I ATA :   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0  € 
W I T H  T R U F F L E
W I T H  P O R C I N I  M U S H R O O M S
W I T H  P I S TA C H I O
R O C K E T  A N D  G R A N A  C H E E S E

F R O M  T H E  S E A
FRIED SALTED CODFISH OVER VELOUTÉ OF GARBANZO BEANS*  . . . .  1 8  €
S a l t e d  c o d f i s h ,  g a r b a n z o  b e a n s  s t e w e d  o n  g ro u n d  o f  o n i o n s , 
c a r ro t s  a n d  l e e k s .  A l l e rg e n s :  4 

S E A R E D  F I L E T  O F  S E A BA S S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9  €
W I T H  C A R A M E L I S E D  O N I O N S  A N D  F L A K E S  O F  A L M O N D S *
S e a re d  s e a b a s s ,  o n i o n s ,  a l m o n d s ,  p a r s l e y,  b l a c k  p e p p e r,  v i n e g a r, 
s u g a r  a n d  E V O  o i l .  A l l e rg e n s :  4 , 8

F I L E T  O F  S A L M O N  I N  B R E A D  C R U S T   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0  €
P E R F U M E D  W I T H  L I M E  A N D  B L A C K  S E S A M E
S a l m o n  s t e w e d  i n  c l a r i f i e d  b u t t e r,  b re a d ,  l i m e ,  b l a c k  s e s a m e , 
s p ro u t s  a n d  E V O  o i l .  A l l e rg e n s :  4 , 7 , 1 1

F R I E D  O C TO P U S  OV E R  M O U S S E  O F  P OTATO E S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0  €
A N D  S U M M E R  T R U F F L E *
O c t o p u s ,  p o t a t o e s ,  t r u f f l e ,  b u t t e r,  l e m o n ,  o ra n g e ,  c e l e r y,  p a r s l e y 
a n d  E V O  o i l .  A l l e rg e n s :  7 , 9 , 1 4

S I D E  D I S H E S
G R E E N  S A L A D   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

M I X E D  S A L A D    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

C H I P S *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

BA K E D  B R O C C O L I N I *     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

A S H - R OA S T E D  P OTATO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

BLACK BEANS IN SPICY GRAVY  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

S P I N A C H *    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

S A U T É E D  C H I C O RY *   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

R OA S T E D  P E P P E R *   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

A U B E R G I N E S  C A P O N ATA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7  €

* We favour fresh products; however, in the absence of these, we may use hi-
gh-quality frozen products. 



* We favour fresh products; however, in the absence of these, we may use
high-quality frozen products. 

P I Z Z E  A N D  P I N S E
C L A S S I C S
M A R I N A R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €
To m a t o  s a u c e ,  g a r l i c ,  f re s h  b a s i l  a n d  E V O  o i l .  A l l e rg e n s :  1

M A R G H E R I TA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 . 5  €
To m a t o  s a u c e ,  F i o rd i l a t t e  m o z z a re l l a ,  f re s h  b a s i l  a n d  a  s p r i n k l e 
o f  Pa r m e s a n  c h e e s e .  A l l e rg e n s :  1 ,  7

M A R G H E R I TA  D O P   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 . 5  €
To m a t o  s a u c e ,  D O P  C a m p a n i a n  B u f f a l o  m o z z a re l l a ,  f re s h  b a s i l  a n d  E V O  o i l . 
A l l e rg e n s :  1 ,  7

D I AV O L A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0  €
To m a t o  s a u c e ,  F i o rd i l a t t e  m o z z a re l l a ,  C a l a b r i a n  S p i a n a t a  s a l a m i , 
f re s h  b a s i l  a n d  Ta g g i a s c h e  o l i v e s .  A l l e rg e n s :  1 , 7

4  F O R M A G G I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
F i o rd i l a t t e  m o z z a re l l a ,  g o rg o n z o l a  c h e e s e ,  s w e e t  p ro v o l a  c h e e s e , 
p a r m e s a n  c h e e s e ,  f re s h  b a s i l  a n d  E V O  o i l .  A l l e rg e n s :  1 ,  7

C A L Z O N E  C L A S S I C O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8  €
F i o rd i l a t t e  m o z z a re l l a ,  h a m .  A l l e rg e n s :  1 ,  7

C A L Z O N E  G R A Z I E A S S A I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
F i o rd i l a t t e  m o z z a re l l a ,  C a l a b r i a n  s p i c y  s a u s a g e ,  ‘ n d u j a  p re m i u m 
re s e r v e  o f  C a l a b r i a n  b l a c k  p i g .  A l l e rg e n s :  1 , 7

S P E C I A L S
‘ N D U J E L L A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
To m a t o  s a u c e ,  ‘ n d u j a  p re m i u m  re s e r v e  o f  C a l a b r i a n  b l a c k  p i g ,  ro c k e t , 
S t ra c c i a t e l l a  c h e e s e ,  s u n - d r i e d  c h e r r y  t o m a t o e s  a n d  E V O  o i l .   A l l e rg e n s :  1 , 7

A S S A I  N A P O L I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
S a u c e  G ra z i e a s s a i  ( t o m a t o  w i t h  g a r l i c ,  s a l t  a n d  p e p p e r ) .  To p p e d  w i t h : 
D O P  C a m p a n i a n  B u f f a l o  m o z z a re l l a ,  a n c h o v i e s ,  Ta g g i a s c h e  o l i v e s ,  f re s h  b a -
s i l ,  C a l a b r i a n  w i l d  o re g a n o  a n d  E V O  o i l .  A l l e rg e n s :  1 ,  4 ,  7

Z U C C O S A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Creamed squash, fiordilatte, sweet provolone and crispy guanciale. Allergens: 1,7

PA R M I G I A N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Sauce Grazieassai (tomato with garlic, salt and pepper), fried aubergines cubes, par-
mesan cheese, topped with basil. 
Allergens: 1,7

A M AT R I C I A N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Sauce Grazieassai (tomato with garlic, salt and pepper), fondue of pecorino cheese, 
crispy jowl bacon and sprinkle of pecorino cheese.

C A L A B R I A N S
V E G E C A L A B R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
To m a t o  s a u c e ,  F i o rd i l a t t e  m o z z a re l l a ,  f r i e d  a u b e rg i n e s ,  ro a s t e d  p o t a t o e s 
a n d  p e p p e r s .  A l l e rg e n s :  1 , 7

D E C O L L AT U R A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Fiordilatte mozzarella, smoked provola cheese, spicy bacon, potatoes. Allergens: 1,7

T R O P E A N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Filet of Sardanelli tuna, red Tropea onions, Fiordilatte mozzarella, fresh basil, 
oregano and EVO oil.  Allergens: 1, 4, 7

C A P R I C C I O  C A L A B R O    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte mozzarella, ham, porcini mushrooms, taggiasche olives, wild artichokes 
and EVO oil.  Allergens: 1, 7

G R A Z I E A S S A I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte mozzarella, Calabrian spicy sausage, red Tropea onions, cream of ‘nduja pre-
mium reserve of Calabrian black pig, fresh basil and EVO oil. Allergens: 1, 7

L A M E T I N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte, smoked provola, Calabrian rolled bacon, porcini mushrooms,
fresh basil and EVO oil. Allergens: 1, 7

A S P R O M O N TA N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte, sweet provola, porcini mushrooms and Calabrian spicy sausage. Allergens: 1,7

A C R I TA N A   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte, smoked provola,  Calabrian spicy sausage, turnip greens. Allergens: 1,7

N I C A S T R E S E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Basil pesto, Fiordilatte mozzarella, prosciutto, Stracciatella cheese, red Datterino to-
matoes, crushed pistachios, basil and EVO oil. Allergens:1,5,7,8



D O L C I
L E M O N  S O R B E T *   ..........................................................................  5  €

T I R A M I S Ù *    ..................................................................................  6  €

M O U S S E  O F  R I C OT TA  C H E E S E ,  P E A R  A N D  C H O C O L AT E  *   ......  6  €

C H E E S E C A K E *    .............................................................................  6  €
( P I S TA C H I O ,  M I X E D  B E R R I E S ,  C H O C O L AT E ,  S T R A W B E R RY, 
C A R A M E L ) *

PA N N A  C OT TA  .................................................................................  6  €
( P I S TA C H I O ,  M I X E D  B E R R I E S ,  C H O C O L AT E ,  S T R A W B E R RY, 
C A R A M E L ) *

C U P  W I T H  VA N I L L A  C R E A M ,  M I X E D  B E R R I E S ,  .........................  6  €
M I N T  A N D  B I S C U I T S  G R A I N S *

H O U S E  D E S S E RT   ..........................................................................  7  €

D R I N K S
WAT E R   ............................................................................................  1  €
Still and sparkling, 33 cl (plastic) 

WAT E R  .............................................................................................  2  €
Still and sparkling, 1 l (plastic) 

WAT E R  ..............................................................................................   2 , 5  €
Still and sparkling, 1 l (glass) 

C O C A  C O L A ,  C O C A  C O L A  Z E R O  A N D  FA N TA  ................................   2 , 5  €
3 3 c l

C O C A  C O L A  1  L   ............................................................................  7  €

B R A S I L E N A  .....................................................................................  2 , 5  €

O R Z ATA  .............................................................................................  2 , 5  €

L E M O N  G A Z Z O S A  ............................................................................  2 , 5  €

E S TAT H È  ...........................................................................................    2 , 5  €
lemon and peach iced tea 33 cl 

B E R G OT TO  .......................................................................................    2 , 5  €

C O F F E E ,  D E C A F  C O F F E E  A N D  BA R L E Y  C O F F E E  ........................  2  €

C A P P U C C I N O  ..................................................................................  3  €

D R A F T  B E E R S
K R O M BA C H E R  B I O N DA  3 0 C L   .......................................................  4 , 5 0  €
K R O M BA C H E R  R H E N A N I A  R O S S A   3 0 C L   ....................................  5 , 5 0  €



W I N E S
R E D S
C I R Ò  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €    1 4  €

A RT I N O  Te n u t a  I u z z o l i n i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 0  €

M U R A N E R A  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 2  €

M A R A D E A  R I S E R VA  Te n u t a  I u z z o l i n i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 7  €

W H I T E S
C I R Ò  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €    1 4  €

M A D R E G O C C I A  Te n u t a  I u z z o l i n i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 0  €

D O N N A  G I OVA N N A  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 2  €

R O S É  W I N E S
C I R Ò  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €    1 4  €

L U M A R E  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 8  €

D O N N A  R O S A  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 4  €

S PA R K L I N G
B L U E T T E  C a n t i n e  S t a t t i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €

B E R G A M OT  C R E A M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

L I C O R I C E  C R E A M  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

F E N N E L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
L I Q U E U R

G U G L I E L M O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
F F E E  L I Q U E U R

M A N F R E D I  B E R G A M E L L O  . . .  4  €

S A M B U C A  M A N F R E D I  . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

L I M O N C E L L O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
B E R G A S P I N A

A M A R O  D E L  C A P O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

A M A R O  M A N F R E D I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

K E P H A S  D I G E S T I V E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
B I T T E R S

J E F F E R S O N  B I T T E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

K A C I U TO  B I T T E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

K A R D I J A  B I T T E R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

C H I L L I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
G R A P PA

L I C O R I C E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
G R A P PA

B E R G A M OT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
G R A P PA  A l l e rg e n s :  8

M A G L I O C C O  W I N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €
G R A P PA

W H I T E  G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

BA R R I Q U E  G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

S P I R I T S

G L A S S BOT T L E



F O O D  A L L E R G E N S  L I S T
1 .  C e re a l s  c o n t a i n i n g  g l u t e n :  w h e a t ,  r y e ,  b a r l e y, 
 o a t m e a l ,  s p e l t ,  k a m u t  a n d  a l l  f o o d s 
 c o n t a i n i n g  s a i d  c e re a l s .
2 .  C r u s t a c e a n s :  s h r i m p ,  c ra b ,  l o b s t e r,  p ra w n
3 .  E g g s
4 .  F i s h
5 .  Pe a n u t s
6 .  S o y
7 .  M i l k ,  L a c t o s e
8 .  N u t s :  m a n d o r l e ,  n o c c i o l e ,  n o c i ,  n o c i  d i  a c a g i ù , 
 n o c i  d i  Pe c a n ,  n o c i  d e l  B ra s i l e ,  p i s t a c c h i , 
 n o c i  m a c a d a m i a  o  n o c i  d e l  Q u e e n s l a n d 

 a l m o n d s ,  h a z e l n u t s ,  w a l n u t s ,  A c a g i ù  n u t s , 
 Pe c a n  n u t s ,  B ra z i l i a n  n u t s ,  p i s t a c h i o s , 
 M a c a d a m i a  o r  Q u e e n s l a n d  n u t s
9 .  C e l e r y
1 0 .  M u s t a rd
1 1 .  S e s a m e
1 2 .  S u l p h u r  D i o x i d e  a n d  S u l p h i t e s :  w i n e ,  a  fe w 
 s t o re d  fo o d s .
1 3 .  L u p i n i
1 4 .  M o l l u s c s :  o c t o p u s ,  c u t t l e f i s h ,  m u s s e l s ,  c l a m s , 
 o y s t e r s ,  c a l a m a r i ,  s q u i d s .

K A L A B R A  B E E R
B L A N C H E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5  €
K a l a b ra  B l a n c h e  i s  a  t o p - fe r m e n t e d  b e e r.
B e l g i a n - i n s p i re d .
3 3 c l .  -  5 , 3 %  v o l

A PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5  €
K a l a b ra  A p a  i s  a  t o p - fe r m e n t e d ,  A m e r i c a n - i n s p i re d  b e e r. 
3 3 c l .  -  6 , 7 %  v o l

B L O N D E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5  €
R i c h  g o l d e n  c o l o r,  t h e  b o d y  i s  c re a m y  a n d  v e l v e t y, 
s o u r  a n d  s p i c y  p ro f i l e .
3 3 c l .  -  5 , 7 %  v o l

I PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 5  €
K a l a b ra  I PA  i s  a  d i s t i n c t l y  h o p p y  a n d  b i t t e r,  m o d e ra t e l y  s t ro n g  b e e r.
3 3 c l .  -  6 , 3 %  v o l

B E R G A M OT   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6  €
K a l a b ra  B l a n c h e  w i t h  B e rg a m o t  i s  a  t o p - fe r m e n t e d  b e e r 
c h a ra c t e r i z e d  b y  a  f re s h  s p i c y  b o u q u e t . 
3 3 c l .  -  5 , 3 %  v o l

B L A C K  I PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6  €
K a l a b ra  B l a c k  I p a  i s  a  t o p - fe r m e n t e d ,  A m e r i c a n - i n s p i re d  b e e r 
e n r i c h e d  w i t h  L i c o r i c e .
3 3 c l .  -  7 , 2 %  v o l

H O N E Y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6  €
T h e  s w e e t  n o t e s  g i v e n  b y  t h e  m a l t s  a n d  h o n e y  a re  b a l a n c e d  b y  t h e 
b i t t e r i n g  n o t e s  g i v e n  b y  t h e  Pa c i f i c  h o p s .
3 3 c l .  -  7 , 2 %  v o l

N E W  I PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6  €
B re w e d  w i t h  b a r l e y,  w h e a t  a n d  o a t s ,  i t  h a s  a  w e l l - s t r u c t u re d  b o d y, 
w i t h  s w e e t  n o t e s  fo l l o w e d  b y  a  b i t t e r n e s s  t h a t  i s  p re s e n t  b u t  n o t 
ex c e s s i v e .
3 3 c l .  -  6 , 5 %  v o l

I M P E R I A L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7  €
Fu l l - b o d i e d  i n  t h e  m o u t h ,  a n d  t h e  h o n e y e d  n o t e s  o f  t h e  m a l t s  a re  i n 
p e r fe c t  b a l a n c e  w i t h  t h e  b i t t e r,  h o p p y  n o t e s  o f  t h e  U S  h o p s . 
3 3 c l .  -  8 , 5 %  v o l


