
A N T I PA S T I  D I  T E R R A

PA R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
Melanzane, fiordilatte, parmigiano reggiano, pomodori e basilico
Allergeni: 7

TA RTA R E  D I  M A N Z O  C A L A B R O  ( P O D O L I C A )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
Tartare di manzo podolica con tartufo nero estivo e uovo di quaglia marinato
Allergeni: 3

TA G L I E R E  B A R O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8  €
Selezione di polpette calabre, melanzane scupeci, cicoria selvatica, 
pomodori secchi, salatura mista e funghi sottobosco della Sila

TA G L I E R E  C O M M I S S O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9  €
Capocollo, salsiccia, soppressata, pancetta, selezione di 3 pecorini semi stagionati
Allergeni: 7

A N T I PA S T I  D I  M A R E

B A C C A L À  F R I T T O  I N  S A L S A  P I C C A N T E *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Trancio di tenero baccalà con mousse di ‘ndjua

I M P E PATA  D I  C O Z Z E  A L L A  C A L A B R E S E *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
Cozze, peperoncino, bergamotto, olio evo, aglio, arancia, crostino di pane e limone
Allergeni: 14

I N S A L ATA  D I  M A R E  C O N  V E R D U R E  C R O C C A N T I *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €
Seppie, polpo, code di gambero, calamari, carota, ravanello, sedano
Allergeni: 2, 9, 14

TA RTA R E  D I  G A M B E R O  R O S S O  S U  C O N F E T T U R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
D I  C I P O L L A  R O S S A  D I  T R O P E A  A R O M AT I Z Z ATA  A L  L I M E * 
Gambero rosso olio evo cipolla rossa di Tropea 
Allergeni: 2

A N T I PA S T I

P R I M I

P R I M I  D I  T E R R A

G A R G A N E L L A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Garganella in crema di cipolla rossa di Tropea, melanzane viola e mentuccia 
Allergeni: 1

G N O C C O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Gnocco in crema di formaggio, pera e goccia di nduja
Allergeni: 7

F I L E J A  A L L A  N O R M A  C O N  S A L S I C C I A  C R O C C A N T E  . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Melanzane, pomodoro, basilico, salsiccia, ricotta affumicata 
Allergeni: 1, 7

R I S O T T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Risotto ai funghi porcini silani 

P R I M I  D I  M A R E

S PA G H E T T I *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  € 
Spaghetto alle vongole veraci 
Allergeni: 1, 14

R I S O T T O *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X  1  1 5  €
 X  2    2 6  €
R I S O T T O  I N  C R E M A  D I  S C A M P I ,  B U R R ATA , 
P I S TA C C H I O  E  S P U M A  D I  B E R G A M O T T O 
Allergeni: 2, 7, 8

M E Z Z A L U N A*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
Mezzaluna ripiena al baccalà mantecato al datterino giallo, 
cipolla rossa di Tropea con pepe rosso croccante di Soverato 
Allergeni: 1

S T R O N C AT U R A  D I  C A L A B R I A  A L L O  S C O G L I O *  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €
Cozze, vongole, gambero, calamari, seppia, polpo, prezzemolo 
Allergeni: 1, 2, 14



S E C O N D I  D I  T E R R A

S A L S I C C I A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €
Salsiccia di nero di Calabria arrosto con scamorza affumicata e 
crema di patate al rosmarino 
Allergeni: 7

F I L E T T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
Filetto di torello calabro al tartufo nero estivo calabro

G R A N  G R I G L I ATA  D I  C A R N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . X  1  1 9  €
 X  2  2 9  €
P O L L O ,  S A L S I C C I A  D I  N E R O  D I  C A L A B R I A ,  A G N E L L O ,
C O S T I N A  D I  M A I A L E  N E R O  D I  C A L A B R I A , 
F I L E T T O  D I  V I T E L L O  P O D O L I C A

C O S TATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1  €
Costata di podolica con patate 0,600 kg  

A G N E L L O  D U  C A P U  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1  €
Agnello al forno brasato con vino, aceto ed odori misti accompagnato con patate silane
Allergeni: 12

S E C O N D I  D I  M A R E

S T O C C A F I S S O *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
Stoccafisso con olive, capperi e pomodori secchi

F R I T T U R A  D I  C A L A M A R I *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €
Allergeni: 14

F I L E T T O  D I  S A L M O N E *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6  €
Filetto di salmone su fonduta di stracciatella e perle di nduja di spilinga igp
Allergeni: 7

TA G L I ATA  D I  T O N N O *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7  €
Tagliata di tonno con cipolla rossa di Tropea caramellata e mandorle tostate
Allergeni: 8

Z U P PA  D I  P E S C E *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9  €
Calamari, cozze, vongole, scorfano, pannocchie, polpo, seppia, pomodoro, 
crostini e peperoncino 
Allergeni: 14

S E C O N D I

PATAT E  F R I T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

I N S A L ATA  V E R D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

I N S A L ATA  M I S TA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

PATAT E  A R R O S T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

P E P E R O N I  A R R O S T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

B R O C C O L E T T I  A F F O G AT I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

V E R D U R E  G R I G L I AT E ,  M E L A N Z A N E  E  Z U C C H I N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5  €

P I P I  E  PATAT I   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6  €

I N S A L AT O N E  C L A S S I C O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8  €
Lattuga, mais, pomodoro, tonno, mozzarella e basilico 
Allergeni: 7

I N S A L AT O N E  C A L A B R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0  €
Lattuga, cipolla rossa di Tropea, pomodoro, acciughe e crostini 

I N S A L A P O L L O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0  €
Lattuga, petto di pollo e salsa yogurt 
Allergeni: 7

C O N T O R N I



* Prediligiamo prodotti freschi, ma qualora questi non fossero reperibili 
   potrebbero essere utilizzati dei prodotti congelati di qualità.

M A R I N A R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 , 5  €
Salsa grazieassai (pomodoro con aglio, sale e pepe), origano selvatico calabrese, 
olio EVO e basilico fresco. Allergeni: 1

M A R G H E R I TA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 , 5  €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte molisano, basilico, spolverata di parmigiano. 
Allergeni: 1, 7

M A R G H E R I TA  D O P  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 , 5  €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, bufala DOP Campana, basilico e olio EVO. Allergeni: 1, 7

D I AV O L A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0  €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte molisano, spianata calabra, basilico e 
olive. Allergeni: 1, 7

‘ N D U J E L L A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, ‘nduja di Spilinga IGP, rucola, stracciatella e olio 
EVO. Allergeni: 1, 7

V E G E C A L A B R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte molisano, basilico, melanzane fritte, 
peperoni. Allergeni: 1, 7

A C R I TA N A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Fiordilatte molisano, scamorza affumicata calabra, cime di rapa, 
salsiccia rossa calabra piccante, spolverata di parmigiano e olio EVO. Allergeni: 1, 7

L A M E T I N A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Fiordilatte molisano, pancetta arrotolata calabra, scamorza affumicata calabra e 
funghi porcini del reventino. Allergeni: 1, 7

G R A Z I E A S S A I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Fiordilatte molisano, salsiccia rossa calabra piccante, ‘nduja di Spilinga IGP, 
cipolla rossa di Tropea, basilico e olio EVO. Allergeni: 1, 7

Z U C C O S A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Crema di zucca, fiordilatte molisano, provola dolce, guanciale croccante e basilico. Allergeni: 1, 7

A S S A I N A P O L I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2  €
Salsa grazieassai (pomodoro con aglio, sale e pepe), basilico, bufala DOP Campana, ac-
ciughe di Sciacca, olive, origano selvatico calabro e olio EVO. Allergeni: 1, 4, 7

C A P R I C C I O  C A L A B R O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 , 5  €
Fiordilatte molisano, funghi porcini, prosciutto cotto, carciofino selvatico calabro, 
olive e olio EVO. Allergeni: 1, 7

T R O P E A N A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte molisano, filetto di sammarzano DOP, filetto di tonno Sardanelli, 
cipolla di Tropea, finocchietto selvatico e olio Evo. Allergeni: 1, 4, 7

A S P R O M O N TA N A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Salsa grazieassai (pomodoro con aglio, sale e pepe), stracciatella, ‘nduja di Spilinga 
IGP, funghi porcini, basilico e olio EVO. Allergeni: 1, 7

C A L Z O N E  C L A S S I C O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8  €
Fiordilatte molisano, prosciutto arrosto e olio EVO. Allergeni: 1, 7

C A L Z O N E  G R A Z I E A S S A I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 , 5  €
Fiordilatte molisano, salsiccia rossa calabra piccante, ‘nduja di Spilinga IGP, 
cipolla rossa di Tropea, basilico, olio EVO e pennellata di salsa grazieassai 
(pomodoro con aglio, sale e pepe) in cottura. Allergeni: 1, 7

P I Z Z A

D E C O L L AT U R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1  €
Fiordilatte molisano, patate gialle silane, pancetta tesa calabrese e olio EVO. Allergeni: 1, 7

D E L I C ATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 1 , 5  €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte molisano, rucola, prosciutto crudo, 
scaglie di grana e olio EVO. Allergeni: 1, 7

PA R M I G I A N A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 , 5  €
Salsa di pomodoro San Marzano DOP, basilico, fiordilatte molisano, melanzane frit-
te, parmigiano. Allergeni: 1, 7

C R O T O N E S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 , 5  €
Salsa grazieassai (pomodoro con aglio, sale e pepe), spolverata di pecorino DOP, 
guanciale croccante di maialino nero, fonduta di pecorino DOP. Allergeni: 1, 7

F I O R I TA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 , 5  €
Fiordilatte molisano, fiori di zucca, acciughe di Sciacca, stracciatella e olio EVO.
Allergeni: 1, 4, 7

S U P R E M A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3  €
Fiordilatte molisano, stracciatella, mortadella Suprema, granella di pistacchio e 
olio EVO. Allergeni: 1, 7, 8

F O N D U TA  E  G A M B E R I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4  €
Fiordilatte molisano, gamberi, spolverata di parmigiano, spolverata di pecorino DOP,
fonduta di pecorino DOP,  pepe e olio EVO. Allergeni: 1, 2, 7

P I N S E



T O RTA  N O N N A  .............................................................................  4  €

T O RTA  C I O C C O L AT O  E  P E R A  ...................................................  4  €

A N A N A S  ........................................................................................  4  €

T I R A M I S Ù  .....................................................................................  5  €

TA G L I ATA  D I  F R U T TA  .................................................................  5  €

F R U T TA  D I  B O S C O  ......................................................................  6  €

M O U S S E  D I  R I C O T TA ,  P E R A  E  B E R G A M O T T O  .....................  6  €
Allergeni: 7

TA RT U F O  D I  P I Z Z O  C L A S S I C O  ................................................  6  €
Allergeni: 8

TA RT U F O  D I  P I Z Z O  A L  P I S TA C C H I O  ......................................  7  €
Allergeni: 8

TA RT U F O  D I  P I Z Z O  F I C H I  E  N O C I  ...........................................  7  €
Allergeni: 8

TA RT U F O  D I  P I Z Z O  A L  B E R G A M O T T O  ....................................  7  €
C O N  C U O R E  D I  M E L O G R A N O
A l l e rg e n i :  8

D O LC I

B I R R E  A L L A  S P I N A
W A R S T E I N E R  (piccola 20 cl) ..........................................................  3 , 5 0  €
W A R S T E I N E R  (media 40 cl)  ..............................................................   5  €
B I R R A  K A L A B R A  A RT I G I A N A L E  (30 cl) ......................................  4  €
B I R R A  K A L A B R A  A RT I G I A N A L E  (40 cl) ......................................  5  €

B I R R E

A C Q U A  ...........................................................................................  1  €
Naturale e frizzante, 33 cl (plastica)

A C Q U A  ...........................................................................................  2  €
Naturale e frizzante, 1 l (plastica)

A C Q U A  ............................................................................................   2 , 5  €
Naturale e frizzante, 1 l (vetro)

C O C A  C O L A ,  C O C A  C O L A  Z E R O  E  FA N TA  ..............................   2 , 5  €
3 3 c l

C O C A  C O L A  1  l   ...........................................................................  5  €

B R A S I L E N A  ..................................................................................  2  €

O R Z ATA  ..........................................................................................  2  €

G A Z O S A  A L  L I M O N E  ...................................................................  3  €

E S TAT H È  ........................................................................................    2 , 5  €
limone e pesca 33 cl

B E R G O T T O  ....................................................................................    2 , 5  €

C A F F È ,  C A F F È  D E C A  E  C A F F È  D ’ O R Z O  .................................  2  €

C A P P U C C I N O  ...............................................................................  3  €

B E VA N D E



CALICE BOTTIGLIAV I N I  R O S S I

C I R Ò  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3  €    1 2  €

A RT I N O  Te n u t a  I u z z o l i n i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 8  €

M U R A N E R A  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 0  €

J A C H E L L O  Ru s s o  &  L o n g o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 0  €

M A R A D E A  R I S E R VA  Te n u t a  I u z z o l i n i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 5  €

V I N I  B I A N C H I

C I R Ò  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3  €    1 2  €

M A D R E G O C C I A  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 8  €

D O N N A  G I O VA N N A  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 0  €

V I N I  R O S AT I

C I R Ò  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3  €    1 2  €

L U M A R E  Te n u t a  I u z z o l i n i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 6  €

D O N N A  R O S A  Te n u t a  S a n  Fra n c e s c o   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 2  €

B O L L I C I N E

B L U E T T E  C a n t i n e  S t a t t i   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5  €

V I N I

C R E M A  D I  B E R G A M O T T O   3  €

C R E M A  D I  L I Q U I R I Z I A  . . . . . . .  3  €

L I Q U O R E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3  €
A L  F I N O C C H I E T T O

L I Q U O R E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3  €
C A F F È  G U G L I E L M O

B E R G A M E L L O  M A N F R E D I   3  €

S A M B U C A  M A N F R E D I  . . . . . . . .  3  €

L I M O N C E L L O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3  €
B E R G A S P I N A

A M A R O  D E L  C A P O  . . . . . . . . . . . . . . . .  3  €

A M A R O  M A N F R E D I  . . . . . . . . . . . . . .  3  €

A M A R O  D I G E S T I V O  . . . . . . . . . . . . . .  4  €
K E P H A S

A M A R O  J E F F E R S O N  . . . . . . . . . . . .  4  €

A M A R O  K A C I U T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

A M A R O  K A R D I J A  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
A L  P E P E R O N C I N O

G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
A L L A  L I Q U I R I Z I A

G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
A L  B E R G A M O T T O  A l l e rg e n i :  8

G R A P PA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €
A L  V I N O  M A G L I O C C O

G R A P PA  B I A N C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  €

G R A P PA  B A R R I C ATA  . . . . . . . . . .  5  €

D I S T I L L AT I



TA B E L L A  D E G L I  A L L E R G E N I

1 .  C e re a l i  c o n t e n e n t i  G l u t i n e :  g ra n o ,  s e g a l e ,  o r z o , 
 a v e n a ,  f a r ro ,  k a m u t  e  t u t t i  g l i  a l i m e n t i  c h e 
 c o n t e n g o n o  q u e s t i  c e re a l i
2 .  C ro s t a c e i :  g a m b e r i ,  g ra n c h i o ,  a ra g o s t a ,  s c a m p i
3 .  U o v a
4 .  Pe s c e
5 .  A ra c h i d i
6 .  S o i a
7 .  L a t t e ,  L a t t o s i o

8 .  Fr u t t a  a  G u s c i o :  m a n d o r l e ,  n o c c i o l e ,  n o c i ,  n o c i 
 d i  a c a g i ù ,  n o c i  d i  Pe c a n ,  n o c i  d e l  B ra s i l e , 
 p is tacch i ,  noc i  macadamia  o  noc i  de l  Queens land
9 .  S e d a n o
1 0 .  S e n a p e
1 1 .  S e m i  d i  S e s a m o
1 2 .  A n a d r i d e  S o l fo ro s a  e  S o l f i t i :  v i n o ,  a l c u n i 
 a l i m e n t i  c o n s e r v a t i
1 3 .  L u p i n i
1 4 .  M o l l u s c h i :  p o l p o ,  t o t a n i ,  c o z z e ,  v o n g o l e , 
 o s t r i c h e ,  c a l a m a r i ,  s e p p i e . . .

B L A N C H E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 5  €
L a  K a l a b ra  B l a n c h e  è  u n a  b i r ra  a d  a l t a  fe r m e n t a z i o n e . 
D ’ i s p i ra z i o n e  b e l g a . 
3 3 c l .  -  5 , 3 %  v o l

A PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 5  €
L a  K a l a b ra  A p a  è  u n a  b i r ra  a d  a l t a  fe r m e n t a z i o n e ,  d ’ i s p i ra z i o n e  a m e -
r i c a n a . 
3 3 c l .  -  6 , 7 %  v o l

B L O N D E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 , 5  €
C o l o re  d o ra t o ,  s c h i u m a  c re m o s a  e  p e r s i s t e n t e ,  g u s t o  ro t o n d o  c o n 
l i e v i  n o t e  s p e z i a t e  e  c o n  u n  l e g g e ro  s e n t o re  a m a ro .
3 3 c l .  -  5 , 7 %  v o l

I PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5  €
L a  K a l a b ra  I PA  è  u n a  b i r ra  d e c i s a m e n t e  l u p p o l a t a  e d  a m a ra , 
m o d e ra t a m e n t e  fo r t e .
3 3 c l .  -  6 , 3 %  v o l

B E R G A M O T T O   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 5  €
L a  K a l a b ra  B l a n c h e  a l  B e rg a m o t t o  è  u n a  b i r ra  a d  a l t a  fe r m e n t a z i o n e 
c a ra t t e r i z z a t a  d a  u n  f re s c o  b o u q u e t  s p e z i a t o . 
3 3 c l .  -  5 , 3 %  v o l

B L A C K  I PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 5  €
L a  K a l a b ra  B l a c k  I p a  è  u n a  b i r ra  a d  a l t a  fe r m e n t a z i o n e , 
d ’ i s p i ra z i o n e  a m e r i c a n a  a r r i c c h i t a  d a  L i q u i r i z i a .
3 3 c l .  -  7 , 2 %  v o l

I M P E R I A L   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 5  €
I n  b o c c a  è  c o r p o s a ,  e  l e  n o t e  m i e l a t e  d e i  m a l t i  s o n o  i n  p e r fe t t o 
e q u i l i b r i o  c o n  q u e l l e  a m a re  e  l u p p o l a t e  d e i  l u p p o l i  U S A .
3 3 c l .  -  8 , 5 %  v o l

H O N E Y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 5  €
L e  n o t e  d o l c i  d o n a t e  d a i  m a l t i  e  d a l  m i e l e  v e n g o n o  e q u i l i b ra t e 
d a l l e  n o t e  a m a r i c a n t i  d o n a t e  d a i  l u p p o l i  d e l  p a c i f i c o .
3 3 c l .  -  7 , 2 %  v o l

N E W  I PA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5 , 5  €
P ro d o t t a  c o n  o r z o ,  f r u m e n t o  e d  a v e n a ,  p re s e n t a  u n  c o r p o  b e n 
s t r u t t u ra t o ,  c o n  n o t e  d o l c i  s e g u i t e  d a  u n  a m a ro  p re s e n t e  m a 
n o n  e c c e s s i v o .
3 3 c l .  -  6 , 5 %  v o l

B I R R A  K A L A B R A


